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Pressemitteilung 

Nordhausen am Harz, September 2020 
 

Gutes braucht Zeit: 25 Jahre gereifter Premium-Kornbrand als Limited  

Edition  

Echter Nordhäuser präsentiert „Meisterstück“ 

 

Der nach Echter Nordhäuser Brenntradition hergestellte Single-Cask-Kornbrand 

reifte 25 Jahre im Eichenholz. Eine Premiumspirituose für echte Kornliebhaber 

und Kenner. Die Anzahl der Flaschen ist streng auf 777 Stück limitiert. 

 

Gutes braucht seine Zeit. Das gilt ganz besonders für Premiumspirituosen, die mit jedem Jahr, 

in dem sie weiter reifen dürfen, besser werden. Das weiß auch die Traditionsmarke Echter 

Nordhäuser – der Marktführer im Bereich Doppelkorn – und launcht im September ein Premium 

Produkt der besonderen Klasse: Das „Meisterstück“ der Echter Nordhäuser  

Traditionsbrennerei, die Heimat von Echter Nordhäuser, ist ein Single-Cask-Kornbrand nach 

Echter Nordhäuser Brenntradition. Nur ein Eichenfass wurde mit dem Destillat gefüllt, das 25 

Jahre reifen durfte. Golden in der Farbe, weich, rund und harmonisch im Geschmack – und 

streng limitiert. Nur 777 Flaschen werden für Kornliebhaber und Kenner edler Spirituosen in  

hochwertige Karaffenflaschen abgefüllt, die von Hand nummeriert werden. Beim  

Internationalen Spirituosen Wettbewerb (ISW) wurde das „Meisterstück“ bereits mit  

„Gold“ ausgezeichnet. 

 

Echter Nordhäuser – Brennkunst mit Tradition 

Ein Vierteljahrhundert reifte das edle Premium-Korn-Destillat in einem Fasskeller der Brennerei 

und entwickelte dort seine ganz eigene, unvergleichlich roggenechte Charakteristik. „Unser 

Meisterstück steht für ein traditionelles Handwerk, das seit Jahrhunderten in Nordhausen  

perfektioniert wurde“ erklärt Thomas Müller, Leiter der Echter Nordhäuser Traditionsbrennerei. 
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„Das 25-jährige Destillat der Premium-Spirituose wurde über die Jahre regelmäßig von unseren 

Brennmeistern begutachtet und in einer historischen Brennblase destilliert.“  

 

Doch der edle Kornbrand überzeugt nicht nur im Geschmack. Das „Meisterstück“ besticht durch 

Inhalt und Design. Beide Komponenten machen den Kornbrand zu einer ganz besonderen 

Spirituose, die gerade im Hinblick auf die anstehenden Fest- und Feiertage ein perfektes  

Geschenk für Liebhaber von Premiumspirituosen ist. Das „Meisterstück“ ist exklusiv in der  

Echter Nordhäuser Traditionsbrennerei sowie in den Onlineshops https://shop.echter-nord-

haeuser.de und https://www.traditionsbrennerei.de/shop/ erhältlich. Jede Karaffe wird in  

einem hochwertigen Geschenkkarton ausgeliefert. Die unverbindliche Preisempfehlung für die 

0,7l-Flasche liegt bei 179,00 Euro inkl. MwSt.  

 

Echter Nordhäuser – Brennkunst mit Tradition 

Seit 1507, und damit so lange wie sonst nirgendwo auf der Welt, wird in Nordhausen am Harz 

Korn gebrannt. Die holzreichen Wälder, das frische Quellwasser des Harzes und die  

Kornvorräte der Goldenen Aue beförderten die frühe Brennkunst. 1789 entstand in  

Nordhausen das weltweit erste Reinheitsgebot für Korn. Zwei Drittel Roggen, ein Drittel Gerste. 

Es gilt bis heute.  

 

Im Fasskeller der Brennerei reifen die ältesten Destillate in ausgewählten Eichenholzfässern. 

Diese sind die Basis für edle Premium-Spirituosen, die in der Echter Nordhäuser  

Traditionsbrennerei, der Heimat von Echter Nordhäuser, präsentiert werden. Mehr  

Informationen – auch zu Besichtigungsmöglichkeiten – auf www.traditionsbrennerei.de. 
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